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Predgovor |

FOREWORD BY RES-FOOD PARTNERS
Dragi ReS-Fooder-i,

Citate etvrti Bilten naSeg ReS-Food projekta, $to znacdi da se nas
projekt blizi svom zavrSetku. Od naSeg posljednjeg biltena, mnogo toga
se dogodilo: testirali smo razvijene rezultate projekta kako bismo
poboljSali njihovu kvalitetu tako da u potpunosti zadovolje vaSe
potrebe, finalizirali smo naSu platformu za e-ucenje, na koju smo ucitali
tonu korisnih sadrzaja, ukljucujuéi alate za samoprocijenu, igre i
korisne edukativne videe. Imali smo mnogo nezaboravnih sastanaka,
kako s partnerima u projektu, tako i s dionicima projekta i s vama,
nasim cijenjenim ReS-Fooderima, na naSim ZavrSnim konferencijama
u svakoj zemlji sudionici: Srbiji, Madarskoj, Hrvatskoj, Cipru i Grckoj.

Sve Sto smo ucinili u€injeno je s puno ljubavi i nadom da ¢emo uspjeti
podrzati naSe okruZenje i one kojima je pomoc¢ potrebna.

Hvala Sto ste s namal

Partneri ReS-Food projekta

SadrZa:

Predgovor « P1

Prvo kvalitetals P2
Igrajmo igru! « P3 - P4
Pogledajmo nesto! « P5

Kako spasiti staru kruh? Napravimo
puding od kruha!  P6

Sirimo informacije - Zavrsne konferencije
Su u punom jekue P7-P8

Povezimo se! « P9




PRVO KVALITETA!

>>> UNUTARNJE | VANJSKO VREDNOVANJE

U cilju osiguranja da razvijeni rezultati projekta, ukljuCujuCi ReS-Food metodoloski okvir, ReS-Food
obrazovni paket i na$ e-u€enje centar, budu potpuno uskladeni s potrebama i oCekivanjima naSih
cilinih skupina, ReS-Food konzorcij je proveo temeljito testiranje ovih projektnih rezultata.

Testiranje je provedeno i unutar i izvan projetknih timova, Sto znaci da su Clanovi timova projektnih
partnera testirali razvijene sadrzaje, a nakon zavrSetka unutarnjih testiranja, odrzano je konacno
vanjsko testiranje.

Svi rezultati projekta poboljSani su u razli€itim aspektima, ukljuCujuci sadrzaj, strukturu, jezik i stil.
Ovim putem, ReS-Food projektni konzorcij Zeli zahvaliti svima Vama na pomoci u poboljSanju ReS-
Food proizvoda svojim dragocjenim povratnim informacijama i doprinosom!




IGRAJMO IGRU! ©

Kako bismo poboljSali Vase iskustvo

tijekom ucenja, razvili smo zabavne igre,
s pomocu kojih mozete poboljSati vlastito

znanje i provjeriti napredak.

Zasto je to dobro? KN@W

e Igre mogu unaprijediti proces ucenja
pruzajuci interaktivno okruzenje koje
potiCe aktivno sudjelovanje.

e Igre Vam nude trenutnu povratnu
informaciju, omogucuju¢i Vam da
procijenite svoje razumijevanje i
poboljSate se u stvarnom vremenu.

e Igre mogu zadovoljiti razliite stilove
ucenja, ¢inedi obrazovanje
pristupacnijim i inkluzivnijim za
ucenike razli¢ite dobi i predznanja.
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https://www.res-food.eu/Games/Matching-Game-2/index.html
https://www.res-food.eu/index.php/teaching-games/

IGRE SORTIRANJR B

What category does this item belong to;
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FOOD FOR OTHER
WASTE DONATION WASTE

Zaronite u igru ReS-Food Sorting Puzzle i poboljSajte svoje razumijevanje
odrzivog rukovanja hranom! SavrSena za sektor ugostiteljstva i humanitarne
inicijative, ova interaktivha zagonetka izaziva Vas da kategorizirate stavke za
donacije, odlaganje ili specijaliziranu logistiku poput hladenja. Iskusite uzbudenje
uCenja dok ostavljate pozitivan utjecaj! Pridruzite nam se i postanite prvak odrzivih

praksi ve¢ danas!

_____________ occur at
every stage of the food supply chain,
from farm to fork, when the amount,
availability, and nutritional
requirements of food exceed the
actual demand.
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Score: 0

Igra Hangman ReS-Food osmisljena je za obogacivanje vaseg rjeCnika i znanja o
odrzivosti hrane u sektoru ugostiteljstva (HoReCa) i humanitarnim naporima
(donacije). Ova klasi¢na igra rijeCi izaziva vas da pogadate slova kako biste otkrili
klju€ne pojmove povezane s odrzivim praksama, poboljSavajuci vase ucenje kroz
aktivno sudjelovanje i otkrivanje.


https://www.res-food.eu/Games/SortingPuzzle/index.html
https://www.res-food.eu/Games/Hangman/index.html

POGLEDAJMO NESTO!
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Ako ste odlucili duboko uroniti u materijale obuke
ReS-Food, imamo dobre vijesti za vas! Pripremili
smo 9 obrazovnih videozapisa koji podrZavaju
vas proces uc€enja: 4 za dobrotvorne organizacije
i 5 za hotele, restorane, kafiCe i supermarkete.
Pripremljeni video materijali pomazu vam da
ponovite najvaznije teme i znanja vezana uz svaki
modul obuke na zabavan i zanimljiv nacin.

Kada zavrSite svoje module i osjeCate
Ceruﬁcmg Qngmp[gtwn se samouvjereno U Svoje znanje,
polozite ispit i ne zaboravite zatraZiti
svoju potvrdu, koju ¢e vam rado izdati
voditel] konzorcija ReS-Food,

@w SveuciliSte u Novom Sadu.
n


https://www.res-food.eu/index.php/teaching-videos/

(‘\SPIISITI OSTATKE BIJELOG KRUHA, KROASANE ILI

Sastgies:
o 6 stanih weasana & maslacem/
slices kutha/brische
o 300g éoholadnsg namazm &
Gednjaci
- &g
o 200y decern u prahu

. chgﬁcweMakta,uam/ye

PEGIVA?

PRIPREMITE UKUSNI PUDING OD KRUHA

Y

Upute:
1.Prepolovite  hroasane po  duging ¢
.E. i inal it ihodud

2.Jyn © decen 3gjedns umutite dph se
3.Pedmagite dubski lm 30 pecenje di
pawduatpamwnwpece@e,ﬂmham
Jagrgjte peénicw, na  160°C/150°C
ventilatern/Plin 3.
4.Hnoasane rejite no  homade ¢
nasperedite th w havnsmyernam slgiw w
5.Polaks.  preljte smjesw joja  preho
klwauuub dakwuiwn&nwg&apit&

6. Pecite 30 minuta ii dek ne naraste i ne
paatwwgmflwramedw Poslugite teplo.



Kako Sto se projekt blizi kraju, partnerske
institucije su bile zaposlene organiziranjem
svojih  zavrSnih  konferencija u  Srbiji,
Madarskoj, Hrvatskoj, Cipru i Grckoj.
Sudionici dogadaja bili su prvenstveno
predstavnici restorana, hotela i kafica, kao i
predstavnici  dobrotvornih  organizacija
ukljuCenih u distribuciju hrane onima kojima
je potrebna.

Dionici iz razliCitih sektora ciljnih skupina su
sudjelovali na ReS-Food zavrsnim
konferencijama, ukljuCujuc¢i predstavnike
obrazovnih institucija, turistiCkin ureda
opcina, inovativnih centara za podrSku obuci
i podruznica odredenih ministarstava.

Sudjelovanje ovih dionika osigurat Ce pravi
domino efekt za projekt ReS-Food. Osim Sto
su detaljno ucili o inicijativi ReS-Food,
okviru, teCaju obuke i e-uCenju projekta,
sudionici su imali priliku za umrezavanje i
razmjenu svojih stavova, ideja i najboljih
praksi vezanih uz spasSavanje hrane.
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PridruZi se ReS-Food zajednici i ne
rgpusti buduce dogadaje!
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https://www.ress %,

https://www.facebook.com/resfood.project

https://www.linkedin.com/company/res-food/
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https://www.instaé@m.co
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# Podrska Europske komisije za izradu ove

. prezentacije ne znaci odobravanje sadrzaja, koji
Sufinancira +/ odrazava samo stavove autora, aJomisija se ne
Euro F]Ska unija moZe smatrati odgovornom za biu_ kvu upotrijebu

informacija sadrzanih'u njoj.




